


Qui il tempo non si perde: si gusta.

 Ogni piatto nasce da materie prime fresche,

lavorate al momento con cura e rispetto.

 Ci piace pensare che l’attesa non sia un ostacolo,

ma parte dell’esperienza.

 Perché in cucina, come nella vita, ciò che vale

davvero… merita il suo tempo.



chiedi informazioni sul
nostro menu

allergie o intolleranze alimentari?

uova

Frutta a guscio e derivati come
noci, pistacchio

Cereali contenenti glutine
(compresi frumento, segale, orzo e
avena)

Anidride solforosa e solfiti
cibi sott'olio,sott'aceto e in
salamoia,marmellate, funghi
secchi e conservanti

pesce e molluschi

Latte

sedano

olio di semi di girasole, olio di
oliva, olio di sansa

aglio, spezie



A N T I P A S T O  A L L A  C A Z Z A N E D D A                      1 2 . 0 0  e u r o
p r o s c i u t t o  c r u d o  d e l  v a l l o ,  s o p p r e s s a t a ,  s a l s i c c i a ,  p a n c e t t a  t e s a ,

c a p i c o l l o ,  m o z z a r e l l a ,  r i c o t t i n a  f r i t t a ,  f o r m a g g i o ,  v e r d u r e  s o t t ’ o l i o ,  

f r i t t i  d i  s t a g i o n e  

( V a l l o  r a w  h a m ,  s o p p r e s s a t a ,  s a u s a g e ,  f l a t  b a c o n ,

c a p i c o l l o ,  m o z z a r e l l a ,  f r i e d  r i c o t t a ,  c h e e s e ,  p i c k l e d  v e g e t a b l e s . )

A N T I P A S T O  V E G A N O                                       9 . 0 0  e u r o
v e r d u r e  g r i g l i a t e  

( g r i l l e d  v e g e t a b l e ,  a u b e r g i n e s ,  c o u r g e t t e s ,  r a d i c c h i o ,  p e p p e r )

B R U S C H E T T A  A I  P O R C I N I                                 6 . 0 0  e u r o
 ( 2 p e z z i )  m u s h r o o m  b r u s c h e t t a

B A C C A L A '  E  C R U S C H I                                     8 . 5 0  e u r o
f r i e d  c o d  a n d  c r u s c h i

P O L P E T T E  D I  M E L A N Z A N E  C O N                       7 . 0 0  e u r o

M A I O N E S E  A L  C R U S C O  E  S B R I C I O L A T A  D I  C R U S C O
a u b e r g i n e  m e a t b a l l s  w i t h  b r a n  m a y o n n a i s e

P A T A T E  N ' G U A C C H I A T E                                  7 . 0 0  e u r o
p a t a t e  p a e s a n e  f r i t t e ,  s c a m o r z a  a f f u m i c a t a ,  u o v o  a  o c c h i o  d i  b u e ,  p e p e r o n e  c r u s c h i

( f r i e d  c o u n t r y  p o t a t o e s ,  s m o k e d  s c a m o r z a  c h e e s e ,  f r i e d  e g g ,  c r u s c h i  p e p p e r s )

F R E S A  A L  C R U S C O  C O N  A L I C I  M A R I N A T E  R U C O L A

S T R A C C I A T E L L A  P E P E R O N E  M A C I N A T O            6 . 0 0  e u r o
( f r e s a  w i t h  m a r i n a t e d  a n c h o v i e s  a n d  p e p p e r )

C I C O R I A  S A L T A T A  C O N  F A G I O L I  E  P A N E           6 . 0 0  e u r o
( s a u t é e d  c h i c o r y  w i t h  b e a n s  a n d  b r e a d )

A N T I P A S T O

C O P E R T O  2 , 0 0 E U R O



C A V A T E L L I  S A L S I C C I A  F U N G H I  P O R C I N I         1 3 , 0 0  e u r o

p o m o d o r o ,  s a l s i c c i a  f r e s c a ,  f u n g h i  p o r c i n i

( t o m a t o ,  f r e s h  s a u s a g e ,  p o r c i n i  m u s h r o o m s )

T A G L I A T E L L E  A L L A  V R U S C A                           1 3 . 0 0  e u r o
t a g l i a t e l l e  c o n  c r u s c o ,  p a n c e t t a ,  p e c o r i n o ,  t a r a l l i ,  p e p e r o n e  c r u s c o

( t a g l i a t e l l e  w i t h  b r a n ,  p a n c e t t a ,  p e c o r i n o  c h e e s e ,  t a r a l l i ,  b r a n  p e p p e r )  

F U S I L L O  A L L A  R U G G E R O                               1 3 , 0 0 e u r o
c r e m a  d i  f a v e ,  p e c o r i n o ,  p a n c e t t a  e  p o m o d o r i n o  g i a l l o  

( b r o a d  b e a n  c r e a m ,  p e c o r i n o  c h e e s e ,  b a c o n  a n d  y e l l o w  t o m a t o )

P A P P A R D E L L E  A I  F U N G H I  P O R C I N I                1 3 , 0 0  e u r o  
( p a s t a  w i t h  m u s h r o o m s  p o r c i n i )

R A V I O L I N I  D I  B A C C A L A '  C O N  P U R E  D I  C E C I    1 4 , 0 0  e u r o

E  C O N  S B R I O C I O L A T A  D I  P E P E R O N I  C R U C H I
( c o d  r a v i o l i  w i t h  c r e a m  o f  c h i c k p e a s  a n d  c r u s c i  p e p p e r s )

T O N N A R E L L O  C O N  P I S T A C C H I O                     1 3 , 0 0  e u r o

P O M O D O R I N O  G I A L L O  S T R A C C I A T E L L A  E  S P E C K
T o n n a r e l l o  y e l l o w  t o m a t o ,  p i s t a c h i o  a n d  s t r a c c i a t e l l a

B A U L E T T O  D I  M E L A N Z A N E  E  S C A M O R Z A .       1 4 . 0 0  e u r o

C O N  P O M O D O R I N O  G I A L L O  E  R O S S O

S A L S I C C I A  F R E S C A  O L I V E  N E R E
(  E g g p l a n t  a n d  s c a m o r z a  b a u l e t t o  w i t h  y e l l o w  t o m a t o  a n d  r e d  s a u s a g e  a n d  o l i v e s )

P R I M I  P I A T T I



A R R O S T O  M I S T O                                            1 3 . 0 0  e u r o

v i t e l l o ,  p o l l o ,  c o s t i n e  d i  m a i a l e ,  a g n e l l o ,  s a l s i c c i a  e  p a n c e t t a

( M I X E D  R O A S T  v e a l ,  c h i c k e n ,  s p a r e  r i b s ,  l a m b ,  s a u s a g e  a n d  b a c o n )

A G N E L L O  A L L A  S C O T T A D I T O                            1 3 . 0 0  e u r o

( r o a s t e d  l a m b )

G U A N C I A  D I  M A I A L E  C O N  S A L S A  B R U N A

C I C O R I E  R I P A S S A T E                                  1 0 . 5 0  e u r o

( P o r k  c h e e k  w i t h  b r o w n  s a u c e  a n d  c h i c o r y )

L O M B A T A  D I  V I T E L L O  A L L A  G R I G L I A  ( 3 0 0 G R )    1 4 . 0 0  e u r o

( b o n e - i n  v e a l  l o i n )

T A G L I A T A  D I  M A N Z O

-  a l l ’ i t a l i a n a  -  r u c o l a  g r a n a  e  p a c h i n o                           1 9 . 0 0  e u r o

( S l i c e d  ​ b e e f  w i t h  t o m a t o e s ,  r o c k e t  a n d  p a r m e s a n )

-  a i  f u n g h i  p o r c i n i                                                       1 9 . 0 0  e u r o

( s l i c e d  ​ b e e f  p o r c i n i  m u s h r o o m s )

E N T R E C Ô T E

-  a l l ’ i t a l i a n a  -  r u c o l a  g r a n a  e  p a c h i n o                            1 5 . 0 0  e u r o

( E N T R E C Ô T E  I t a l i a n  s t y l e  -  p a r m e s a n  r o c k e t  a n d  c h e r r y  t o m a t o e s )

-  f u n g h i  e  p a t a t e  p a e s a n e                                             1 6 . 0 0  e u r o

( E N T R E C Ô T E  p o r c i n i  m u s h r o o m s  a n d  f r e n c h  f r i e s )

C O S T I N E  D I  M A I A L E  B B Q                                 1 0 , 0 0 e u r o

C O T T E  A  B A S S A  T E M P E R A T U R A

C O T O L E T T A  E  P A T A T I N E                                 1 0 . 0 0  e u r o

( l a  c a r n e  v i e n e  m a r i n a t a  c o n  s p e z i e  e  a g l i o )

S E C O N D I  P I A T T I



P A T A T I N E  F R I T T E                                        3 . 0 0  e u r o
( f r e n c h  f r i e s )

P A T A T E  P A E S A N E                                        3 . 5 0  e u r o
( v i l l a g e  p o t a t o e s )

I N S A L A T A  V E R D E                                       3 . 0 0  e u r o
( g r e e m  s a l a d )

P O M O D O R I                                                3 . 0 0  e u r o
( t o m a t o e s )

I N S A L A T A  M I S T A                                        3 . 0 0  e u r o
( m i x e d  s a l a d )

B R O C C O L I  S A L T A T I  C O N  O L I O                      3 . 0 0  e u r o
( v e g e t a b l e s  b r o c c o l i  i n  o i l )

P E P E R O N I  C R U S C H I                                    5 , 5 0  e u r o

P A T A T E  P A E S A N E  F U N G H I  P O R C I N I              5 . 5 0  e u r o
( v i l l a g e  p o t a t o s  p o r c i n i  m u s h r o o m s )

CONTORN I



Richiede farine lavorate con macine
a pietra, non un trattamento
qualunque.

Il suo impasto è ottenuto dalla
combinazione di farine tradizionali
e farine di kamut.

Riposa per settantadue ore,
naturalmente, senza l'uso di lievito
madre.

Vuole solo il meglio... gli ingredienti
biologici di produzione locale.

Il risultato è una pizza senza
compromessi di gusto, leggerezza
e digeribilità.

LA NOSTRA È UNA PIZZA
CHE SI FA TRATTAR BENE.

Se sei celiaco, intollerante o
allergico, hai scelto il posto

giusto. Chiedi al nostro staff,
sapranno accontentare

anche te.

ESIGENZE
PARTICOLARI? 

farina Manitoba, acqua, lievito di birra, olio di Sanza e sale

la Pizza
 Esigente
la Pizza
 Esigente

viziata



M A R G H E R I T A                                                 5 , 5 0  e u r o

p o m o d o r o  e  m o z z a r e l l a

M A R I N A R A                                                    5 . 0 0  e u r o

p o m o d o r o  a g l i o  e  b a s i l i c o

N A P O L E T A N A                                                6 . 0 0  e u r o

p o m o d o r o  m o z z a r e l l a  e  a c c i u g h e

C R U D A I O L A                                                  7 . 0 0  e u r o

f o c a c c i a  a l l ' u s c i t a  c r u d o  p o m o d o r o  e  m o z z a r e l l a

T O N N O  E  C I P O L L A                                         7 . 0 0  e u r o

p o m o d o r o  m o z z a r e l l a  t o n n o  e  c i p o l l a  d i  t r o p e a

D I A V O L A                                                       6 . 0 0  e u r o

p o m o d o r o  m o z z a r e l l a  s c h i a c c i a t a  p i c c a n t e

C A L A B R E S E                                                   7 , 0 0  e u r o

p o m o d o r o  m o z z a r e l l a  s c h i a c c i a t a  p i c c a n t e  e  ' N d u j a

R U C O L A  E  G R A N A                                          6 . 0 0  e u r o

m o z z a r e l l a  r u c o l a  e  g r a n a

Q U A T T R O  S T A G I O N I                                       8 . 0 0  e u r o

p o m o d o r o  m o z z a r e l l a  f u n g h i  c o t t o  c a r c i o f i  o l i v e  n e r e

Q U A T T R O  F O R M A G G I                                     7 . 0 0  e u r o

m o z z a r e l l a  g o r g o n z o l a  p e c o r i n o  s c a m o r z a  e  g r a n a

C A P R I C C I O S A                                                8 . 0 0  e u r o

p o m o d o r o  m o z z a r e l l a  c o t t o  s a l s i c c i a  f u n g h i  o l i v e  n e r e

I T A L I A N A                                                     1 0 . 0 0  e u r o

p o m o d o r o  m o z z a r e l l a  a l l ' u s c i t a  c r u d o  g r a n a  r u c o l a  p a c h i n o  e  n o d i n i  d i

m o z z a r e l l a

P I Z Z E  C L A S S I C H E

aggiunta ingredienti 2,00 euro



G I A L L A                                                          8 . 0 0  e u r o

m o z z a r e l l a ,  p o m o d o r i n o  g i a l l o ,  p r o v o l a  a f f u m i c a t a ,  s p e c k

D I S G R A Z I A T A                                                8 . 0 0  e u r o

m o z z a r e l l a  p a t a t e  d u c h e s s e  p a n c e t t a  p o r c i n i

Z ' A N G E L I C A                                                  9 . 0 0  e u r o

p o m o d o r o  m o z z a r e l l a  s a l s i c c i a  f r e s c a  p a t a t e  p a e s a n e  c r u s c h i

M O R T A Z Z A                                                  1 0 . 0 0  e u r o

m o z z a r e l l a  m o r t a d e l l a  p e s t o  d i  p i s t a c c h i o ,  b u r r a t a  p u g l i e s e

P R I M A V E R A                                                 1 2 . 0 0  e u r o

m o z z a r e l l a  r u c o l a  e  s a l m o n e  n o r v e g e s e  c r u d o  

V E G A N A                                                       6 . 0 0  e u r o

f o c a c c i a  v e r d u r e  g r i g l i a t e  r a d i c c h i o  n o c i

N O N N A                                                        1 0 . 0 0  e u r o

m o z z a r e l l a  b a c c a l à  c r u s c h i

C A L Z O N E  A L  F O R N O                                      6 . 0 0  e u r o

p o m o d o r o  m o z z a r e l l a  c o t t o

B U F A L I N A                                                     7 . 0 0  e u r o

p o m o d o r o  m o z z a r e l l a  d i  b u f a l a

P I Z Z E  F A N T A S I A

aggiunta ingredienti 2,00 euro



P A R M I G I A N A                                                 8 . 0 0  e u r o

p o m o d o r o  b u f a l a  m e l a n z a n e  p a r m i g i a n o  p r o s c i u t t o  c o t t o  b a s i l i c o

A M A T R I C I A N A                                                7 . 0 0  e u r o

p o m o d o r o  m o z z a r e l l a  p a n c e t t a  p e c o r i n o

S T R A C C I A T A                                                  8 . 0 0  e u r o

m o z z a r e l l a ,  f i o r i  d i  z u c c a ,  a l i c i  e  s t r a c c i a t e l l a

A M E R I C A N A                                                   7 . 0 0  e u r o

p o m o d o r o  e  m o z z a r e l l a  w u r s t e l  p a t a t i n e  

O R T O L A N A                                                     7 . 0 0  e u r o

m o z z a r e l l a  v e r d u r e  g r i g l i a t e

V A L T E L L I N E S E                                                7 . 0 0  e u r o

m o z z a r e l l a  r u c o l a  g r a n a  e  b r e s a o l a

C A Z Z A N E D D A                                                8 . 0 0  e u r o

m o z z a r e l l a  s a l s i c c i a  f r e s c a  p e p e r o n i  a r r o s t i t i  p o r c i n i

R U S T I C A  L U C A N A                                          8 . 0 0  e u r o

m o z z a r e l l a  c i c o r i e  a c c i u g h e  e  s t r a c c i a t e l l a

C O N T A D I N A                                                   8 . 5 0  e u r o

m o z z a r e l l a  z u c c h i n e  m e l a n z a n e  p a t a t e  p a e s a n e

P I Z Z E  F A N T A S I A

aggiunta ingredienti 2.00 euro



A c q u a  0 , 7 5  l                                                       2 . 0 0  e u r o

A c q u a  0 , 5 0  l                                                       1 . 0 0  e u r o

C o c a  -  c o l a  d a  1 . 5  l . t                                            3 . 5 0  e u r o

B i b i t e  i n  l a t t i n a                                                  2 . 5 0  e u r o

G a s s o s a  S a r u b b i  p i c c o l a                                      2 . 0 0  e u r o

 

V i n o  d e l l a  c a s a  0 , 7 5  l                                          4 . 0 0  e u r o

V i n o  d e l l a  c a s a  0 , 5 0  l                                          2 . 5 0  e u r o

V i n o  d e l l a  c a s a  0 , 2 5  l                                          2 . 0 0  e u r o

C a l i c e  d i  v i n o                                                      1 . 5 0  e u r o

D o l c e  d e l  g i o r n o                                                 4 . 0 0  e u r o

F r u t t a  d i  s t a g i o n e                                               3 . 0 0  e u r o

H e i n e k e n  6 6 c l .                                                    3 . 5 0  e u r o

P e r o n i  6 6  c l                                                        3 . 5 0  e u r o

N a s t r o  a z z u r r o  6 6  c l .                                           3 . 5 0  e u r o

I c h n u s a  5 0  c l .                                                     3 . 5 0  e u r o

H e i n e k e n  3 3  c l .                                                   2 . 0 0  e u r o

N a s t r o  a z z u r r o  3 3  c l .                                           2 . 5 0  e u r o

B i r r a  R o s s a  3 3  c l .                                                2 . 5 0  e u r o

B I O N D A  A L L A  S P I N A

S p i n a  p i c c o l a  0 , 2 0  c l                                          2 . 0 0  e u r o

S p i n a  m e d i a  0 , 4 0  c l                                            3 . 5 0  e u r o

S p i n a  g r a n d e  0 , 5 0  c l                                           5 . 0 0  e u r o

S p i n a  d a  1  l i t r o                                                 1 0 . 0 0  e u r o

B IB I T E



orario cucina
l u n e d ì

m a r t e d ì

m e r c o l e d ì

g i o v e d ì

v e n e r d ì

s a b a t o

d o m e n i c a

o r e  1 2 : 3 0 -  1 5 : 0 0

o r e  1 2 : 3 0 -  1 5 : 0 0

c h i u s i

o r e  1 2 : 3 0  - 1 5 : 0 0

o r e  1 2 : 3 0 -  1 5 : 0 0

o r e  1 2 : 3 0 -  1 5 : 0 0

     o r e  1 2 : 3 0 - 1 6 : 0 0

o r e  1 9 : 3 0 -  2 3 : 0 0

o r e  1 9 : 3 0 -  2 3 : 0 0

c h i u s i

o r e  1 9 : 3 0  - 2 3 : 0 0

o r e  1 9 : 3 0 -  2 3 : 0 0

o r e  1 9 : 3 0 -  2 3 : 0 0

c h i u s i

pranzo cena



contrada montegaldo 98B
Lauria 85044 Pz

#ristorantecazzanedda
e-mail risto.cazzanedda@gmail.com

tel 0973 620106


	Qui il tempo non si perde: si gusta.  Ogni piatto nasce da materie prime fresche, lavorate al momento con cura e rispetto.  Ci piace pensare che l’attesa non sia un ostacolo, ma parte dell’esperienza.  Perché in cucina, come nella vita, ciò che vale davvero… merita il suo tempo.
	allergie o intolleranze alimentari?

	chiedi informazioni sul nostro menu
	ANTIPASTO
	BRUSCHETTA AI PORCINI                                6.00 euro  (2pezzi) mushroom bruschetta
	BACCALA' E CRUSCHI                                    8.50 euro fried cod and cruschi
	POLPETTE DI MELANZANE CON                      7.00 euro MAIONESE AL CRUSCO E SBRICIOLATA DI CRUSCO aubergine meatballs with bran mayonnaise
	FRESA AL CRUSCO CON ALICI MARINATE RUCOLA STRACCIATELLA PEPERONE MACINATO           6.00 euro (fresa with marinated anchovies and pepper)
	CICORIA SALTATA CON FAGIOLI E PANE          6.00 euro (sautéed chicory with beans and bread)
	COPERTO 2,00EURO
	CAVATELLI SALSICCIA FUNGHI PORCINI        13,00 euro pomodoro, salsiccia fresca, funghi porcini (tomato, fresh sausage, porcini mushrooms)

	PAPPARDELLE AI FUNGHI PORCINI               13,00 euro  (pasta with mushrooms porcini)
	TONNARELLO CON PISTACCHIO                    13,00 euro POMODORINO GIALLO STRACCIATELLA E SPECK Tonnarello yellow tomato, pistachio and stracciatella

	PRIMI PIATTI
	SECONDI PIATTI
	ARROSTO MISTO                                           13.00 euro vitello, pollo, costine di maiale, agnello, salsiccia e pancetta (MIXED ROAST veal, chicken, spare ribs, lamb, sausage and bacon)
	AGNELLO ALLA SCOTTADITO                           13.00 euro (roasted lamb)
	LOMBATA DI VITELLO ALLA GRIGLIA (300GR)   14.00 euro (bone-in veal loin)
	COSTINE DI MAIALE BBQ                                10,00euro COTTE A BASSA TEMPERATURA COTOLETTA E PATATINE                                10.00 euro
	(la carne viene marinata con spezie e aglio)


	CONTORNI
	viziata

	la Pizza  Esigente
	LA NOSTRA È UNA PIZZA CHE SI FA TRATTAR BENE.
	Richiede farine lavorate con macine a pietra, non un trattamento qualunque.
	Il suo impasto è ottenuto dalla combinazione di farine tradizionali e farine di kamut.
	Riposa per settantadue ore, naturalmente, senza l'uso di lievito madre.
	Vuole solo il meglio... gli ingredienti biologici di produzione locale.
	Il risultato è una pizza senza compromessi di gusto, leggerezza e digeribilità.
	ESIGENZE PARTICOLARI?

	aggiunta ingredienti 2,00 euro

	PIZZE CLASSICHE
	PIZZE FANTASIA
	aggiunta ingredienti 2,00 euro
	aggiunta ingredienti 2.00 euro

	PIZZE FANTASIA
	BIBITE
	orario

	cucina
	pranzo
	cena
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